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 Wein: PUR   ORANGE 2019 

Beschreibung: 

 

Farbe kräftiges Gold-Orange, Kirchenfenster. Traubiger Duft nach reifen 

Birnen, Rosen, Orangenschalen, Honig sowie Kräuter und mineralische 

Noten. Am Gaumen samtig und gehaltvoll schmelzig, langanhaltende Frucht 

im Abgang. 

 

Analyse: Alk 13,5 %  Säure 5 g/l    Restzucker 2 g/l  

Weinbergslage: 

 

Ried Mitterweg, sanfte Lößterrassen in Fels und Ried "Hammer" in Fels am 

Wagram, eine sanftwellige tiefgründige Lage am südöstlichen Hangfuß des 

Felser Weingebirges 

 

Boden: Tiefgründiger Lößboden, feiner sandiger Lehm  

Weingarten: Alte, mehr als 40jährige Reben, Bogenschnitt und hohe schlanke Laubwand, 

ca.3000 Pflanzen/ha, keine Bewässerung. Zertifizierter Biodynamischer 

Weinbau (Demeter). 

 

Ertrag: 30 hl pro ha, 27.Oktober handgelesen in 300 kg Lesekisten  

Weinbereitung: Ganze Traminertrauben in Amphore gefüllt und vergoren mit eigener 

bodenständiger Hefe, 11 Monate Standzeit, ohne Pressung oder Pumpe 

Abzug in Holzfaß, Cuvee mit 50% RoterVeltiner, Füllung ungefiltert und 

ungeschwefelt nach 18. Monate 

 

Weinentwicklung: Langsame Entwicklung, zunehmende Verbindung zwischen Traubigkeit und 

den Schmelz am Gaumen, haltbar zumindest 10  Jahre, möglicherweise 

länger. 

 

Trinkoptimum: Zu exotisch gewürzte Speisen oder auch kräftigen Speisen mit würzigen 

Saucen, oder zur Meditation 
 

 


