
 

WEIN- U. LAGENBESCHREIBUNG 
Herkunft: Wimmer-Czerny, Fels am Wagram, Niederösterreich 

 weingut@wimmer-czerny.at      tel+43-2738-2248  fax DW-4     www.wimmer-czerny.at   

 
 

 

 Wein: Eos   PINOT NOIR  2018 

Beschreibung: Eos, der Name der Göttin der Morgenröte weist auf die sortentypischen 

Farben hin. Leuchtendes Ziegelrot und tiefe beerenfruchtige Düfte nach vor 

allem Himbeere, ein tiefer fruchtiger Körper mit rassig eleganten Tanninen, 

die im Glas zusehend runder und samtig werden, lang und anhaltend. Ein 

sehr langlebiger Spitzenrotwein. 

 

Analyse: Alk 13 %  Sre 5,6g/l    Zucker 1,1 g/l  

Weinbergslage: 

 

Ried "Hammer" in Fels am Wagram, eine sanftwellige tiefgründige Lage am 

südöstlichen Hangfuß des Felser Weingebirges 
 

Boden: Tiefgründiger Lößboden, 20% Kalk, feiner sandiger Lehm mit wenig 

Humusauflage, darunter in einigen Metern Tiefe roter Urdonauschotter. 
 

Weingarten: 20jährige Reben,  Bogenschnitt und hohe schlanke Laubwand, ca. 5000 

Pflanzen/ha. Zertifiziert biologisch-dynamische Wirtschaftsweise (Demeter). 
 

Ertrag: 30 hl / ha, September handgelesen in Lesekisten mit je 300 kg  

Weinbereitung: Vollreife handverlesene Trauben als Ganzes in Gärbehälter gequetscht, 2 

Wochen Gärung mit bodenständigen Hefen, dann noch 2 Wochen weitere 

Standzeit auf den Schalen, Dekantieren und Lagern 1 Jahr ohne Schwefel in 

300 l-Eichenfässern und Ausbau auf der Feinhefe,  Abfüllen ungefiltert auf 

Flasche 

 

 

Weinentwicklung: Langsame Entwicklung, Fruchtigkeit kommt zunehmend, Lagerfähigkeit 10 

Jahre kein Problem 
 

Trinkoptimum: gute Begleitung mit Käse oder Wildgerichten  

 


