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- RICHTLINIEN -

Ziel einer Demeter-Zertifizierung ist das Weingut mehr und mehr hin zu einer Individualitat zu
entwickeln. Trauben von einem solchen Weingut sollten ein echter, einzigartiger und
authentischer Ausdruck dieser Individualitéat sein. Es werden so wenig Technik, Hilfsstoffe und
Zusétze wie méglich auf allen Stufen des Prozesses eingesetzt.

Reine Handlese

Handlese ist verpflichtend um die hochstmogliche Qualitat des Ausgangsmaterials fir die
Verarbeitung und einen schonenden Umgang mit Boden und Rebe zu garantieren. Maschinenlese
ist somit weder fiir Demeter-Wein noch fiir Demeter-Traubensaft erlaubt.

Keine Tierhaltung erforderlich

Bei Weinbaubetrieben kann auf eigene Viehhaltung oder eine Futter-Mist-Kooperation verzichtet
werden, wenn Mist, Kompost- und Griindiingungswirtschaft sowie Prdaparateanwendung
besonders intensiv betrieben werden. Dies gilt jedoch nicht fiir Betriebe mit zusatzlichen
Ackerflachen. Handelt es sich bei den zusatzlichen Flachen um reines Dauergriinland (maximal
zweimahdig) dessen gesamte Flache unter 4 ha betragt, kann ebenfalls unter den obengenannten
Bedingungen auf eigene Tierhaltung oder eine Futter-Mist-Kooperation verzichtet werden.

Parallelproduktion

Im Gegensatz zum Ausschluss der Parallelernte bei anderen Kulturen ist die Parallelproduktion
von Bio und Demeter im Weinbau erlaubt. Voraussetzung ist die Einhaltung einer strikten
Warentrennung und der erginzenden Kennzeichnungsrichtlinien, siehe Seite 3 Etikettierung &
Labelling. Die Demeter-Richtlinien miissen auch bei Bio-Wein bis zur Traubenernte eingehalten
werden, somit ist auch hier die Maschinenlese nicht zugelassen. Konventionelle Trauben (im 1.
Umstellungsjahr geerntet) mussen entweder verkauft oder zu Traubensaft verarbeitet werden, die
Weiterverarbeitung zu konventionellem Wein ist nicht zugelassen. Bitte senden Sie die
Verkaufsbestatigung des konventionellen Traubenguts eigenstandig an zertifzierung@demeter.at
(Restbestande an konventionellen Weinen, welche vor der Umstellung auf Demeter produziert
wurden, dirfen weiterverkauft werden).

Hofentwicklung

Der Aspekt der Weiterentwicklung des Demeter-Betriebes spielt bei Demeter eine wesentliche
Rolle. Wir empfehlen lhnen die Teilnahme bei Hofentwicklungsgesprachen. Mehr dazu erfahren
Sie gerne im Beratungsgesprach oder in der Geschaftsstelle.

Kellereirichtlinien - Demeter Osterreich

Die Richtlinien von Demeter Osterreich sind einzuhalten, natiirlich ebenso alle Regelungen der

EU-Bioverordnung. Die gultigen Demeter Richtlinien finden Sie unter
https://www.demeter.at/richtlinien/. Des Weiteren kdnnen Sie Richtlinien explizit fir Winzerinnen
und Winzer unter: www.demeter.at/wp-content/uploads/2021/10/Richtlinien Kellerei

Demeter Oesterreich BFDI 2020.pdf und in der unten angefiihrten Tabelle einsehen.
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Bitte beachten Sie hierbei, dass das Handbuch nicht alle Richtlinien umfasst, die Tabelle soll
Winzern und Winzerinnen lediglich einen Uberblick verschaffen.

Tabelle: Uberblick der Kellereirichtlinien von Demeter Osterreich.

Kategorie
1. Herkunft des Traubengutes fiir
Demeter Wein

Ziele & Standard
100 % Demeter zertifizierte Trauben.

2. Lese

Handlese - Trester muss nach Mdglichkeit zuriick in den Weingarten
Maschinenlese ist nicht erlaubt.

3. Kellereigerdte

Bestmagliche Nutzung der Schwerkraft. Pumpen mit geringen
Zentrifugalkrdften sind erlaubt.

4. Tanks Bevorzugt sind natiirliche Materialien. Zugelassen sind Beton,
Holzfasser, Porzellan, Steinzeug, Edelstahltanks, Tonamphoren und
Glas.
Plastik Plastikgefafie nur zur Zwischenlagerung, nicht zur andauernden

Aufbewahrung zugelassen.

5. Physikalische Mafsnahmen am
Produkt

Einsatz von Kalte und Warme zur Garungssteuerung im Bereich des
natirlichen Garverlaufs ist erlaubt.

6. Anreicherung (Chaptalisation)
Zugabe von Zucker

Bevorzugt ist keine Zugabe von Zucker. Zusatz von Zucker um den
Alkoholgehalt um max. 1.5 Vol. % zu erhdhen ist erlaubt.

Demeter Zucker oder Demeter Traubensaftkonzentrat, bei
Nichtverfugbarkeit Bio-Zucker oder Bio-Traubensaftkonzentrat

Zugabe von Zucker bei
Versektung (Schaumwein)

Demeter, oder wenn nicht verfuigbar, Bio-Zucker — um den
Alkoholgehalt durch eine weitere Fermentation um max. 1,5 Vol. % zu
erhohen.

7. Alkoholische Gdrung
Hefen

Fir die alkoholische Garung durfen ausschlieBlich traubeneigene
Hefen (Spontangarung) und Pied de Cuve (Kultivierung und
Vermehrung von traubeneigenen Hefen) verwendet werden. Eine
Ausnahme bildet die Flaschengarung fir die Produktion von
Schaumwein, in der Reinzuchthefe zum Einsatz kommen darf. Diese
sollte bestmdglich Demeter- oder bio-zertifiziert und muss auf jeden
Fall GVO-frei sein.

8. Biologischer Sdureabbau

Nur indigene Milchsaurebakterien

9. Konservierung mit Schwefel
SO, total [mg/l] nach der
Abfiillung

Entsprechend der EU-Bioverordnung

10. Weinsteinstabilisierung

Kaltstabilisierung durch naturlichen Witterungsverlauf, Zugabe von
naturlichem Weinstein

11. Schonungsmittel
Organisch

Keine Schonungsmittel

Anorganisch

Bentonit Aktivkohle pflanzlichen Ursprungs
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12. Filtration Schichtenfilter, Kieselgurfilter

13. Ansduern und Entsduern Bevorzugt keine Saureregulation, ansonsten ist Kalk erlaubt.

14. Hilfsstoffe bei Abfiillung COy, N,

15. Abfiillung Glas

15.1. Verschliisse Glas, Naturkork, Schraubverschluss, Kronkorken

15.2. Erstoffnungsgarantie Nitrosta-, Plastik- oder Zinnkapsel, Polycap, Siegellack oder Wachs

sind erlaubt.

16. Reinigung, Desinfektion
Rdumlichkeiten und Wasser, Dampf, Schwefel, Schmierseife, Natronlauge, Ozon,
Gerdtschaften Peressigsaure, Zitronensaure, gefolgt von Splilung mit Trinkwasser.

Etikettierung & Labelling

Das Marken-Zeichen kann auf der Vorderseite, auf
der Manschette oder auf der Riickseite unter freier
Platzierung verwendet werden. Zusatzlich zu den
Standardfarben kann die Demeter-Marke auf
Weinetiketten auch in schwarz/weif3, gold oder
silber, unabhdngig von den anderen Farben, die fir | R

das Etikett verwendet werden, erscheinen. ; E

14,5%vol 0,751

Biodynamisches
Weingut Familie Steiner

Zweigelt 2017

‘ Substanzreich mit  fruchtig-samtigem

Bouquet. Sehr pragnant sind die Vanille-

| und Johannisbeere-Aromen, aber auch

zarte  Anspielungen von  Pfeffer,

Saverkirsche oder Zimt steigen Geniefern
‘beim des Zweigelt in die Nase

Erzeugerabfillung.

Im Weinbau ist die Parallelproduktion von
Demeter- und Bio-Weinen zugelassen.
Voraussetzung ist jedoch eine eindeutig
differenzierbare Vermarktung.

giLuLaurent Das bedeutet, dass Produkte, die nicht mit
218 ,Demeter” gekennzeichnet werden wollen

bzw. konnen, nur vermarktet werden
durfen, wenn sie deutlich anders und
unverwechselbar gekennzeichnet sind und
keinerlei Hinweis auf die Wortbildmarke
.Demeter und den Hofnamen in
Verbindung mit Demeter am gesamten
Gebinde aufweisen.
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